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Producción y consumo de carne de 
dcerdo

105000
90% d id S C

95000

100000
90% producida en SIC

85000

90000

75000

80000
Impacto ambiental

Cambios en la demanda

70000

75000

2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011

Bienestar animal

Alternativas posibles



Pensando en un producto diferenciado…

• Producción a campo o al aire libre.

• Inclusión de pasturas en la dieta• Inclusión de pasturas en la dieta.

• Utilización de un genotipo adaptado. Pampa Rocha.

• Aceptación por parte del consumidor.

• Bienestar animal / estrés.



Antecedentes de trabajo



Antecedentes de trabajo

“… la carne de cerdo Pampa Rocha…
• Menor pérdida de agua.
• Condiciones de estabilidad oxidativa y calidad de carne 

aceptable para su consumo fresco e industrialización.
• Mayor contenido de hierro hemínico y zinc.

La pastura como componente del sistema…

Alto contenido PUFA (>50%).
Mejor relación n6:n3.
Aporte de antioxidantes naturales.

Carne producida sobre pasturas:
• Mayor contenido de PUFA.
• Mayor actividad antioxidante (CAT, SOD, GPx).



La pastura como componente del sistema…
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